
  

Pinot-Noir  
2005  

 
Issu à 100% du cépage noble de la Bourgogne, le Pinot-Noir l'est 
aussi d'un grand millésime qui lui confère une belle structure avec 
des tanins bien mûrs ainsi qu'une belle concentration arômatique.  
Prêt à boire, il peut aussi attendre quelques années pour ceux qui 
cherchent les notes caractéristiques des vieux vins. Servir à 
temperature de cave (14-16°) sur des viandes et grillades ou bien 
en fin de repas avec des fromages fins. 
 
 
 

A l’occasion de la journée 
de l’amitié seulement 

66€ le carton  
11€ la bouteille 

60€ le carton  
10€ la bouteille 



 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Côte de Beaune Villages  
2004 

 
La Côte de Beaune est un des 2 plus grands et plus réputés vignobles de 
Bourgogne avec sa cousine la Côte de Nuits. C'est d'ici que proviennent les 
vins les plus fins de Pinot-Noir pour les rouges et Chardonnay pour les 
blancs. Ce millésime 2004 est un bel exemple d'un Grand Vin de 
Bourgogne arrivé à maturité, avec des tanins fondus, une belle palette 
d'arôme tertiaires (sous-bois, champignons, fleurs séchées...) et une acidité 
qui lui donne une belle longueur de bouche. 
A servir à température ambiante, sans aération pour ne pas perdre les 
arômes. pour exalter le bouquet. 

A l’occasion de la journée 
de l’amitié seulement 

106€ le carton  
18€ la bouteille 

96€ le carton  
16€ la bouteille 


